
PRIX : 4€80  

VEUILLEZ NOTER QUE NOTRE SÉLECTION DE GÂTEAUX PEUT VARIER AU COURS DE L’ANNÉE : CERTAINES 
CRÉATIONS NE SONT PAS TOUJOURS DISPONIBLES, DISPARAISSENT TEMPORAIREMENT POUR LAISSER 

PLACE À D’AUTRE NOUVEAUTÉS, PUIS REVIENNENT SELON LES SAISONS.  

PORTION DESCRIPTION PHOTO

CADIX 
SANS GLUTEN


MOUSSE CHOCOLAT

FEUILLETE PRALINE 


BISCUIT SUCCES 

ZIDANE 

SANS GLUTEN 

MOUSSE CHOCOLAT

GANACHE PRALINE NOISETTE


NOISETTE CARAMELISEES 

DACQUOISE AUX NOISETTES 

PRESTIGE 

SANS FRUIT A COQUE 

MOUSSE CHOCOLAT

COMPOTEE DE POIRES

CREME BRULEE POIRE 


BISCUIT CHOCOLAT 

MACARON-
FRAMBOISE 

BISCUIT MACARON FRAMBOISE

CREMEUX FRAMBOISE 

MOUSSELINE VANILLE


FRAMBOISE 

HAWAI 
SANS GLUTEN


MOUSSE CITRON

BISCUIT PISTACHE


CREME CITRON

CROUSTILLANT PISTACHE 

MAROLY MOUSSE MYRTILLE

CREMEUX VANILLE


MARMELADE MYRTILLES

BISCUIT AMANDE

TAHITI MOUSSE FRAMBOISE

CREMEUX EXOTIQUE


PAIN GENE AMANDE-ORANGE 

MACARON 
CHOCOLAT   
SANS GLUTEN 

BISCUIT MACARON CHOCOLAT

MOUSSE CHOCOLAT


PETIT MACARON GANACHE 
CHOCOLAT

PARIS-BREST PATE A CHOUX

MOUSSELINE PRALINE 



FORET NOIRE GENOISE CHOCOLAT

CHANTILLY/ CHANTILLY 

CHOCOLAT

GRIOTTE


PATE SUCRE 

YUCO MOUSSE NOIX DE COCO

COMPOTEE YUZU 


BISCUIT NOIX DE COCO

ELSTAR  
SANS GLUTEN 

CREME BRULE VANILLE

COMPOTEE TATIN 


SABLE 

MOUSSE DULCEY

TARTE CITRON CREME CITRON 

MERINGUE INTALIENNE 


MERINGUE NORMAL 

SABLE FRANGIPANE 

RUBIS  
SANS FRUIT A COQUE 

MOUSSE CHOCOLAT 

CREMEUX FRAMBOISE 


BISCUIT ET CROUSTILLANT 
CHOCOLAT 

BABA  
AU 

 RHUM 

TARTE CHOCOLAT GANACHE MONTE CHOCOLAT

CARAMEL MOU


GANACHE CHOCOLAT 

MONT BLANC CREME DE MARRON 

CREMEUX VANILLE 

COMPOTES CASSIS 

CAPRICE CREME BRULE VANILLE 

RIZ SOUFFLER CHOCOLAT 

BLANC

GANACHE MONTE VANILLE 

COMPOTEE FRAMBOISE  



GATEAUX DESCRIPTION PHOTO
CADIX  

SANS GLUTEN

MOUSSE CHOCOLAT

FEUILLETE PRALINE 


BISCUIT SUCCES 

ZIDANE max 12p

SANS GLUTEN 

MOUSSE CHOCOLAT

GANACHE PRALINE NOISETTE


NOISETTE CARAMELISEES 

DACQUOISE AUX NOISETTES 

PRESTIGE max 12p

SANS FRUIT A COQUE 

MOUSSE CHOCOLAT

COMPOTEE DE POIRES

CREME BRULEE POIRE 


BISCUIT CHOCOLAT 

MACARON-FRAMBOISE 
MAX 10P 

BISCUIT MACARON FRAMBOISE

CREMEUX FRAMBOISE 

MOUSSELINE VANILLE


FRAMBOISE 

SUCCES ROYAL GANACHE CHOCOLAT

BISCUIT SUCCES AMANDE


CREME PRALINEE

FONDANT 

SANS GELATINE/SANS GLUTEN

GANACHE CHOCOLAT

DACQUOISE AUX AMANDES 

HAWAI 
SANS GLUTEN 

MOUSSE CITRON

BISCUIT PISTACHE


CREME CITRON

CROUSTILLANT PISTACHE 

FRAMBOISIER / 
FRAISIER  

(Avril-septembre) 

SANS FRUIT A COQUE 

GENOISE VANILLE

CREME MOUSSELINE VANILLE


FRAMBOISE OU FRAISE 

MAROLY max 12P MOUSSE MYRTILLE

CREMEUX VANILLE


MARMELADE MYRTILLES

BISCUIT AMANDE

TAHITI max 12p MOUSSE FRAMBOISE

CREMEUX EXOTIQUE


PAIN GENE AMANDE-ORANGE 

MILLESIME GANACHE PRALINE NOISETTE

MOUSSELINE PRALINE

DACQUOISE NOISETTE

MACARON CHOCOLAT   
Sans gluten max 12p

BISCUIT MACARON CHOCOLAT

MOUSSE CHOCOLAT


PETIT MACARON GANACHE 
CHOCOLAT



PARIS-BREST  
MIN 8P/ MAX 12P 

PATE A CHOUX

MOUSSELINE PRALINE 

ST-HONORE  
MIN 8P / MAX 12P

PATE A CHOUX

CHANTILLY 


CREME PATISSIERE 

AMBASSADEUR  
MIN 8P

GENOISE VANILLE 

CREME PATISSIERE PARFUM 

KIRSH 

FRUITS CONFITS

PATE D’AMANDE 

FORET NOIRE  
MIN 6P/ MAX 12P SANS 

GELATINE 

GENOISE CHOCOLAT

CHANTILLY/ CHANTILLY 

CHOCOLAT

GRIOTTE


PATE SUCRE 

CHOCONOIX SANS 
GELATINE 

FRANGIPANNE 

NOIX CARAMELISEES

GANACHE CHOCOLAT

CONVERSATION  
MIN 8P / MAX 12P

FRANGIPANNE 

PATE FEUILLETE

GLACE ROYAL 

MILLE-FEUILLE PATE FEUILLETE 

CREME PATISSIERE VANILLE 

YUCO  
 MAX 12P 

MOUSSE NOIX DE COCO

COMPOTEE YUZU 


BISCUIT NOIX DE COCO

NOISETIER  
SANS GELATINE 

GANACHE PRALINE NOISETTE

BISCUIT SUCCES 


NOISETTE GRILLEES

ELSTAR  
SANS GLUTEN 

CREME BRULE VANILLE

COMPOTEE TATIN 


SABLE 

MOUSSE DULCEY

TARTE CITRON  
MIN 6P MAX 10P 

CREME CITRON 

MERINGUE INTALIENNE 


MERINGUE NORMAL 

SABLE FRANGIPANE 

RUBIS  
SANS FRUIT A COQUE 

MOUSSE CHOCOLAT 

CREMEUX FRAMBOISE 


BISCUIT ET CROUSTILLANT 
CHOCOLAT 

JOUR ET NUIT GENOISE CHOCOLAT 

CHANTILLY


CHANTILLY CHOCOLAT 

FLAN PATISSIER  FLAN VANILLE

FLAN CHOCOLAT

FLAN PISTACHE 



  PRIX :               4€80 PAR PERSONNES        (QUELQUE SOIT LE GATEAUX

  CORBEILLE GLACE :           5€65 PAR PERSONNES            (2 FRUITS GLACÉS PAR PERS)


  

GATEAUX 
GLACE 

DESCRIPTION PHOTO

NOUGAT GLACE NOUGAT GLACE

SORBET FRAMBOISE 


BISCUIT PAIN DE GENE 

GUAYAQUIL GLACE CHOCOLAT

MARMELADE ABRICOT


SORBET ABRICOT

CORBEILLE GLACE 
2 FRUITS GLACE PAR 

PERSONNES

ASSORTIMENTS DE GLACES ET 
SORBETS 


EN FORME DE FRUIT

CORBEILLE EN NOUGATINE 

PABANA SORBETS FRUIT EXOTIQUES

PARFAITS AMANDE


PAIN DE GENE AMANDE 

MANGALAM SORBET MANGUE

NOUGAT GLACE PISTACHE

PAIN DE GENE PISTACHE 

VACHERIN  
MIN 6P 

2 PARFUMS AU CHOIX

MERINGUE 

CHANTILLY 

PECAN GLACE VANILLE

GLACE CARAMEL 


NOIX DE PECAN CARAMEL MOU

FOND DE MERINGUE 

SOUFLE GRAND-
MARNIER

PARFAIT GRAND-MARNIER

MERINGUE 


GLACE FRAISE 



PIECE MONTEE 

3 CHOUX PAR PERSONNES  

PIECE MONTEE TRADITIONNELLE (FORME CONIQUE) :               4€80/ PERSONNES  
PIECE MONTEE AVEC FORME (AVION/LAPN/CYLINDRIQUE) :          5€65/ PERSONNES 

ATTENTION UN MINIMUM DE 20 PERSONNES POUR LES PIECES MONTEE AVEC FORME  

NUMBER CAKE  

5€65 LA PART  
CHOCOLAT : PÂTES SUCREE, MOUSSE CHOCOLAT, MORCEAU DE BROWNIES ET MACARON EN 

DECORATIONS  
FRUITS : BISCUIT AMANDE, MOUSSELINE VANILLE, MARMELADE FRAMBOISE, FRUIT OU 

MACARON EN DECORATIONS 

CHOCOLAT SANS GLUTEN : BISCUIT MACARON, MOUSSE CHOCOLAT, MACARON EN 

DECORATION 


ATTENTION UN MINIMUM DE 10P POUR 1 CHIFRE  

WEDDING CAKE  

A PARTIR DE 9€ LA PART 

GATEAU A BASE DE GENOISE OU BISCUIT CAKE, RECOUVERT D’UNE PATE 
BLANCHE, OU PATE D’AMANDE ET DECORE.


POSSIBILITE D’AJOUTER UNE COULEUR


ATTENTION : SEUL FRAISIER, FRAMBOISIER, AMBASSADEUR ET UN CHOCOLAT (BISCUIT 
CHOCOLAT AVEC MOUSSE CHOCOLAT AU MILIEU)  

 





